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HVORFOR VÆLGE  FOOD CONSULT  NORDIC?

Food Consu l t  Nord ic  har  s iden  2020  h ju lpe t  mere  end  600
v i rksomheder  med fødevares ikkerhed  og  compl iance.  Vi  tager

d ig  i  hånden  og  s ik re r,  a t  d ine  tes t  og  ana lyse r  håndte res
pro fess ione l t  f ra  s ta r t  t i l  s l u t .

SKRÆDDERSYEDE  ANALYSELØSNINGER
Vi  h jælper  d ig  med a t  vælge  de  r ig t ige  tes t  og  ana lyse r  t i l

ne top  d in  v i rksomhed og  d ine  p roduk te r.

V I  TAGER  D IG I  HÅNDEN
Du s tå r  i kke  a lene  med prøveudtagn ing  og  ana lyse resu l ta te r.

Vi  gu ider  d ig  gennem he le  p rocessen  og  fo rk la re r  resu l ta te rne
i  e t  sp rog ,  du  fo rs tå r.  I ngen  tekn i sk  labora to r iesnak  -  bare

prak t i sk  ve j ledn ing .

SUPPORT  HELE  VEJEN
•  De ta l je re t  p røveudtagn ingsve j ledn ing  t i lpasse t  d in

ana lyse type
 •  P ro fess ione l  rappor t  med fo rk la r ing  a f  resu l ta te r
 •  Rådg ivn ing  ved  spørgsmål  t i l  ana lyse resu l ta te r

D IN  PERSONL IGE  KONSULENT
Du  få r  en  fas t  kon tak tperson  gennem he le  fo r løbet .  Samme

konsu len t  f ra  bes t i l l i ng  t i l  færd ig  rappor t  -  i ngen  v ideresendte
opka ld  e l le r  sk i f tende  konsu len te r.

ERFAR ING DER  V IRKER
Med over  600  t i l f redse  kunder  og  par tnerskab  med e t  a f
verdens  s tø rs te  og  mes t  anerkendte  labora to r ie r  e r  a l le

ana lyse r  s ta t sgodkendte  og  s ta t scer t i f i ce rede  -  de t  e r  d in
garan t i  fo r  på l ide l ige  og  ju r id i sk  gy ld ige  resu l ta te r.



Hvad er inkludret? 
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HVAD ER INKLUDERET?
Alle test og analyser inkluderer:

✅ Statsgodkendt laboratorieanalyse - Udført af et af

verdens mest anerkendte laboratorier

✅ Prøveudtagningsvejledning - Detaljeret guide tilpasset

din specifikke analyse

✅ Startgebyr - Håndtering og registrering af din prøve

✅ Miljøafgift - I henhold til gældende lovgivning

✅ Professionel analyserapport - Klare resultater med

forklaring

✅ Koordinering af afhentning - Vi arrangerer

prøveafhentning på din lokation

TRANSPORT:
🚚 Pr. Afhentning: 550 kr. ekskl. moms per afhentning



Sådan foregår
processen
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SÅDAN FOREGÅR PROCESSEN

Fra bestilling til færdig rapport - step by step:

STEP 1: BESTILLING OG BETALING Du vælger de analyser, du har brug for, og

betaler fakturaen.

STEP 2: MODTAG VEJLEDNING (1-2 dage) Food Consult Nordic sender

detaljeret prøveudtagningsvejledning tilpasset dine analyser, inkl.

information om:

Nødvendige materialer (f.eks. ZipLock poser)

Prøvemængde

Opbevaringstemperaturer

Pakningsinstruktioner

Labels/stregkoder

STEP 3: FORBEREDELSE (minimum 7 arbejdsdage) Du får tid til at anskaffe

nødvendige materialer og forberede prøveudtagning.

STEP 4: PRØVEUDTAGNING OG AFHENTNING

Tag prøven efter vejledningen

Påfør stregkode og noter dato samt klokkeslæt på posen

Følg vejledningen for opbevaringstemperaturer

Afhentning på din lokation (hverdage ca. kl. 10:00-14:00)

STEP 5: LABORATORIEANALYSE (ca. 5 arbejdsdage) Prøven analyseres af

statsgodkendt laboratorium.

STEP 6: RAPPORT FRA FOOD CONSULT NORDIC (1-3 dage) Vi udarbejder en

professionel rapport baseret på analyseresultaterne.

STEP 7: DOKUMENTATION Du modtager færdig rapport, som gemmes i dit

eget kontrol program sammen med analyse resultaterne.

SAMLET FORVENTET TID:

Ca. 14-17 arbejdsdage



Vejledende udsalgs
priser ex. moms
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EKSEMPLER PÅ ANALYSER

HOLDBARHEDSTEST
3.500 kr. - Holdbarhedstest (inkl. diverse mikrobiologi: aerobe mikroorganismer, gær, skimmel, Listeria +

vandaktivitet + vandprocent)

ORGANISKE MIKROFORURENINGER
2.500 kr. - Akrylamid

MIKROBIOLOGISKE ANALYSER
1.070 kr. - Diverse mikrobiologi (aerobe mikroorganismer, gær, skimmel, Bacillus cereus, Enterobacteriaceae, Listeria)

2.150 kr. - Listeria monocytogenes kvalitativ (5 enheder) 

650 kr. - Rengøringskontrol Listeria (svab)

LEVNEDSMIDDELANALYSE IHT. EG 2073/2005
1.850 kr. - Hakket kød (poolet Salmonella, aerobe mikroorganismer, E.coli)

1.400 kr. - Ost (E.coli, 5 enheder) 2.300 kr. - Desserter og is (Enterobacteriaceae + Salmonella, 5 enheder) 

1.700 kr. - Frugt og grønt, Kat. 1.19 og 2.5.1 (Salmonella + E.coli poolet)

NÆRINGSDEKLARATION
2.000 kr. - Kontrol af beregninger (fedt, protein, aske, energi, kulhydrater, vand) 

4.100 kr. - Næringsdeklaration uden kostfiber 

5.300 kr. - Næringsdeklaration med kostfiber 

4.100 kr. - Næringsdeklaration i drikke

ALLERGENER
1.400 kr. - Gluten (rengøringskontrol) 

1.100 kr. - Kasein 

3.200 kr. - Mælkefri (Betalactoglobulin, Kasein, Laktose)

VANDAKTIVITET OG VANDINDHOLD
650 kr. - Vandaktivitet alene 

950 kr. - Vand% og vandaktivitet

TUNGMETALLER
2.045 kr. - Bly og cadmium 

3.245 kr. - Flere tungmetaller (Cd, Pb, Hg, As)

DRIKKEVANDSKONTROL
990 kr. - Vand af drikkevandskontrol (coliforme bakterier, kimtal, E.coli, intestinale enterokokker)

Ovenstående er vejledende udsalgspriser med forbehold for ændringer.

Ønsker du yderligere test og analyser, der ikke er nævnt på listen? Kontakt Food Consult Nordic. Vi hjælper dig gerne med at finde den

rette analyseløsning til dine specifikke behov og produkter. Uanset om det drejer sig om specialiserede mikrobiologiske tests, kemiske

analyser eller andre fødevaresikkerhedsrelaterede undersøgelser, står vi klar til at guide dig gennem processen.


