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hygiejne Kursus 
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Find os på LinkedIn eller FB: 

Om 
Food Consult
Nordic

www.foodconsultnordic.dk

Manden bag 

Virksomheden blev grundlagt i 2020 efter erfaring med mit virke  i Fødevarestyrelsen.

Gennem årenes erfaring har jeg indset, at mange har svært ved at fortolke, forstå og

overholde gældende fødevareregler.

Derfor er vores mission blevet at hjælpe virksomhedsejere med vores til tider meget

komplekse lovgivning, med nøgleværktøjer, forretningsstrategier, og den

nødvendige kompetence for at undgå bøder og restriktioner.

De sidste 5 års har vi hjulpet mere end 600 virksomheds ejere af store, mellemstore og

små virksomheder i hele Danmark.

Vi værdsætter vores erfaring, viden om vores forretning, professionalisme, resultater,

det forhold vi har til alle vores partnere og selvfølgelig vores frugtbare samarbejde

med vores partnere vores succeskriterium!

Foodconsultnordic 



Produkt
beskrivelse

www.foodconsultnordic.dk

• Varighed: ca. 3 timer eksklusiv pauser.  
• Minimum deltagerantal: 5 personer 
• Lokation: Efter aftale hos kunden 
• Sprog: Dansk, Engelsk, Tysk

INDHOLD: 
• Grundlæggende fødevarehygiejne • Personlig hygiejne • Rengøring og
desinfektion • Egenkontrol og dokumentation • Lovkrav og regler • Praktiske øvelser
og cases • Afsluttende evaluering inkl. prøve

KURSUSMATERIALER: 
• Professionel PowerPoint præsentation  • Praktiske øvelse• Kursus beviser • Quiz og
evaluerings materiale 

PRIS: 
Pris : 7.500,- DKK ex. moms Inkluderer: 
• Alle kursus materialer • Kursus bevis • Praktiske øvelser • Digital kopi af
præsentationen efter kurset  • Special udarbejdet materiale efter virksomhedens
behov  • Digital kopi af materiale 

TRANSPORT: 
Tillægges efter gældende transporttakster jf. prisliste 

BETINGELSER: 
• Betaling: 5 dage fra fakturadato 
• Ved aflysning mindre end 24 timer før: 100% af beløbet faktureres 
• Ved aflysning 24-48 timer før: 50% af beløbet faktureres 
• Priser er ex. moms 

Ikke to opgaver er ens !
Derfor sammensætter vi en altid den løsning der passer netop til dine
behov for at gøre det så enkelt og nemt for dig.

BASIS HYGIEJNEKURSUS 



Gennemgang af tilbud
og handels
betingelser

Udarbejdelse af kursus materiale 5
arbejdsdage 

Godkend tilbud og
Fakturaen sendes inden for

indeværende døgn

Møde tid aftales og bekræftigelse
sendes pr. mail. 

 PROJEKT PLAN &
TIME PLAN 
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Kurset afholdes på aftalt
tidspunkt på lokation

Estimeret tid kursus tid; ca. 3-4 timer
Prisen inkludere udarbejdelse af
materiale herunder power point

præsentation.  

7.500,- ex. moms 

hertil evt. transportomkostninger

Opfølgning og
evaluering af kurset


