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CVR NR.: 41029404
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5 42 99 38 57


mailto:mi@foodconsultnordic.info

HVORFOR VALGE FOOD CONSULT NORDIC?

Food Consult Nordic har siden 2020 hjulpet mere end 600
virksomheder med egenkontrol og risikoanalyse. Vi tager dig |
hdnden og hjcelper dig hele vejen - fra farste konsultation til

feerdig l@asning.

SKRZDDERSYEDE LOSNINGER TIL DIN VIRKSOMHED
Vi laver skrceddersyede |lgsninger til din virksomhed. Hver
egenkontrol og risikoanalyse tfilpasses netop dine processer,
behov og udfordringer.

VI TAGER DIG | HANDEN
Du stdr ikke alene med fgdevaresikkerhed. Vi guider dig
gennem hele processen og forklarer alt i et sprog, du forstdr.
Ingen teknisk snak - bare praktisk hjcelp.

HJZLP HELE VEJEN IGENNEM
e Personlig gennemgang af din virksomhed ¢ Skrceddersyet
egenkontrolprogram og risikoanalyse « Oplcering af dig og
dine medarbejdere ¢ 3 mdneders support efter
implementering ¢ 6 mdneders garanti pd rettelser og
cendringer

DIN PERSONLIGE KONSULENT
Du far en fast konsulent gennem hele forlgbet. Samme
kontaktperson fra start til slut - ingen videresendte opkald
eller skiftende konsulenter.

ERFARING DER VIRKER
Med over 600 tilfredse kunder ved vi prcecis, hvad der skal ftil
for at f& styr pd fedevaresikkerheden.

www.foodconsultnordic.dk




FUNKTIONER

PRIS STRUKTUR

Engangsbelgb oprettelse

Hardware investering

Manedligt abonnement

INDHOLD

Egenkontrol og risikoanalyse

Skraeddersyet program

Manuel temperaturkontrol

EKSTRA FUNKTIONER

Mobil adgang

Automatiske rapporter

Automatisk backup

Automatisk
temperaturkontrol

Temperaturovervagning

PDF EGENKONTROL

Varierer efter
virksomhedstype

Nej

Nej

ELEKTRONISK EGENKONTROL
UDEN
TEMPERATUROVERVAGNING

Lavere oprettelses gebyr

Nej

Ja

-

-

-

www.foodconsultnordic.dk
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Lavere oprettelses gebyr

Ja
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PDF EGENKONTROL - TRADITIONEL L@SNING
HVAD ER PDF EGENKONTROL?

PDF egenkontrol er en papirbaseret lasning, hvor alle procedurer, skemaer og dokumentation leveres
i PDF-format. Lesningen er skraeddersyet til din virksomhed og opfylder alle lovkrav fra
F@devarestyrelsen.

Egner sig perfekt til kontorvirksomheder og mindre detailvirksomheder uden behandling og k@lekrayv,
lagervirksomheder uden behandling og hdndtering, samt virksomheder med 1-3 ansatte der
foretrcekker simple systemer uden Igbende omkostninger.

HVAD INDEHOLDER LOSNINGEN?
Egenkontrolprogram:

* Komplet egenkontrolmanual tilpasset din virksomhedstype
* Risikoanalyse af alle processer i virksomheden

* Detaljerede procedurer for fedevarehdndtering
* Hygiejneprocedurer og renggringsinstruktioner
Dokumentationsskemaer:

s Temperaturkontrolskemaer til kgl og frys
Varemodtagelseskontrol og kvalitetsskemaer
Produktions- og tilberedningsskemaer

* Renggring og hygiejnedokumentation

* Medarbejderuddannelse og instruktioner
Support og implementering:

* Personlig gennemgang af alle procedurer

e Oplcering af medarbejdere i systemet

* 3 mdneders gratis telefonisk support
* 6 mdneders garanti pa rettelser og cendringer

SADAN FUNGERER DET:

Konsultation: Vi analyserer din virksomhed og identificerer alle krav
Udvikling: Skreceddersyet program vudvikles til dine specifikke behov
Implementering: Personlig gennemgang og medarbejderoplcering
Drift: Du printer skemaer og vdfylder manvelt dagligt

Support: 3 mdaneders hjeelp til spergsmadl og justeringer

FORDELE VED PDF LOSNING:

Fast pris - ingen lebende abonnementsomkostninger
Simpelt system - ingen teknologi at lcere

Fleksibelt - kan tilpasses og cendres efter behov

Palidelig dokumentation - opfylder alle lovkrav

Personlig support - dansk vejledning ndr du har brug for det

Nordjyske
Museer

Voo opstar of Kofdimgsmuseef REGAN Vest shulz
Wordfyske Museer efablere en cofé. Kendskab 7
Iovepvning pa dsvareormradief & ke biandt
mussefs mange kompafencer. Darfor havde v bug
for heelo. Vio vores forpagier pa Cofé Linafolm

LRURATS s
Lo EEET Wi fog konfakt i Morco. Morco forstod fro fasfe
feerd vores ualfardringes ﬁ:u'r&'erngrdas.ri—bnrcr

“Marco bnhol o Food Corialt Nardkc, har huriig B of saelle gong { processen og udorbejdeds

udarbefdet i " Eﬂﬂfﬂﬂﬂﬁﬂ'm kompeterd muses s egenkonirol progrom, Har i
hurigl og effeliiv med profasioesl og pesonl godkendaise. Museets medarbejders kunne | stedef
service, inkiusive infem rapporlenng og opdatenng | bruge kraeffer pd faerdiggerste of musest. Vores
forbindelse med leveraonderskiie fom an serice for caféarsvarige Steffen Bandisen er invg og liksds
o5 ¥ikan derfor kun give den bedsfe anbefaling. ™ med Maros vdferige arbejde.

¥i givar game Maroo og Food Constdf Nordic vans
Louras Bakery, Exshion Yongsgaard. bedste anbefalnger”
Eabenhomi K Beitia Hedegoord, adménistrofionschef Mondjyske

Denmiark Muzear

www.foodconsultnordic.dk
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ELEKTRONISK EGENKONTROLPROGRAM
HVAD ER ELEKTRONISK EGENKONTROL?

Elektronisk egenkontrol er en digital Igzsning, hvor alle procedurer, dokumentation og registreringer hdndteres via computer og
smartphone. Systemet automatiserer dine daglige opgaver og sikrer, at du aldrig glemmer vigtige mdlinger eller
dokumentation.

Perfekt til alle virksomhedstyper der gnsker at spare tid, reducere fejl og f& professionel digital dokumentation.

HVAD INDEHOLDER LOSNINGEN?

Skrceddersyet egenkontrolprogram:

* Komplet digital egenkontroimanual tilpasset din virksomhed e Risikoanalyse af alle processer og arbejdsgange ¢ Digitale
procedurer for fgdevarehdndtering og hygiejne * Automatiske pdmindelser om daglige opgaver

Digital platform og mobil app:
» Adgang via computer, tablet og smartphone ¢ Automatiske rapporter klar til Fedevarestyrelsen ¢ Automatisk backup af alle
data i skyen ¢ Brugervenlig interface - ingen teknisk erfaring ngdvendig

Support og implementering:

* Personlig opscetning og tilpasning til din virksomhed ¢ Grundig oplcering af dig og dine medarbejdere ¢ 3 méneders gratis
support efter implementering ¢ 6 méneders garanti pd rettelser og cendringer ¢ Labende teknisk support fra ThermIT

TO VERSIONER TILGANGELIGE:

UDEN TEMPERATUROVERVAGNING:
* Manuel temperaturregistrering via app eller computer « Smart indstikstermometer til varemodtagelse og filberedning ¢ Digital
dokumentation erstatter papirskemaer ¢ Dagligt tidsforbrug: 15-20 minutter

MED TEMPERATUROVERVAGNING:
» Automatisk temperaturmdling dagnet rundt « Tr&dlgse sensorer til kal og frys ¢ Bjeblikkelige alarmer ved temperaturafvigelser
* WiFi gateway med lang roekkevidde ¢ Dagligt tidsforbrug: 5-10 minutter

FORDELE VED ELEKTRONISK LOSNING:

Massiv tidsbesparelse - fra 60 til 10-20 minutter dagligt 4 Ingen glemte mdlinger - automatiske p&mindelser £4 Professionel
dokumentation - imponér Fadevarestyrelsen 4 Arbejd overalt - adgang via smartphone 4 Automatisk backup - aldrig tab af
data igen 4 Lebende opdateringer - systemet forbedres konstant

Michael Rasmussen 16. maj 2024 Anne Berg Nielsen 1. jul. 2025 sA Stig Arno Jessen

M { « 1 anmeldel
B DK » 5 anmeldalsar AB DK - 1 anmeldalge DK - 1anmeldelse
EIEIEIEIEY - verificeret + Verificerat EBIEIEIEIE] - verificerer
God support fra Tharmit Yderst serviceminded virksomhed. Tilloud
Det er nemt at komme i kontakt med Thermit enten via mail eller Yelerst sarviceminded vitksombed Hurtig respon.
pa telefon

Aftaler holdes og der svares hurtigt op preecist pa forspergsler m.m.
‘Og der har altid vaeret hurtig og god support fra Thermit. E Btopp B parg 3. septomber 2025

ThermIT ApS 4’;5

www.foodconsultnordic.dk
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Hvor meget kan man spare pa at veelge elektronisk
egenkontrol med automatisk temperatur kontrol og
overvdgning, lad os regne pa det!

ul Tidsforbrug ved manvuel egenkontrol (dagligt):

» Gennemgang af kaler: 20 minutter

* Varemodtagelse: 10 minutter

* Produktionstemperatur: 10 minutter

* Nedkgling: 20 minutter

Total: ca. 60 minutter dagligt

s Arlig omkostning ved manuel egenkontrol:

e 1 time x 265 kr. x 220 arbejdsdage = 58.300 kr./ar
¢ Mdnedlig omkostning: 4.858 kr.

Med elektronisk egenkontrol
reduceres tidsforbruget til kun 5-10 minutter dagligt!

Fordele ved vores Igsning:

» Automatiske temperaturmdlinger degnet rundt

* Direkte upload via smart indstikstermometer

* Realtids-alarmer ved afvigelser

» ALT dokumentation samlet ét sted

* Brugervenligt system - ogsa for ikke-tekniske medarbejdere
* Dansk support og oplcering inkluderet

Forventet besparelse:

» Ca. 48.583 kr. arligt
e Eller omkring 4.049 kr. manedligt

Hvorfor veelge elektronisk egenkontrol?

Vi tilbyder:

* Personlig implementering

* Grundig oplcering af personale

* Lebende support

* Tilpasning til jeres specifikke behov

» Simpelt og brugervenlig software

* Fuld service pd bdde faglig viden & sparring
* Sikker styring af din egenkontrol.

www.foodconsultnordic.dk




