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Hvorfor vælge 
Food Consult Nordic?

HVORFOR VÆLGE  FOOD CONSULT  NORDIC?
Food Consu l t  Nord ic  har  s iden  2020  h ju lpet  mere  end 600

v i r k somheder  med egenkont ro l  og  r i s i koana lyse .  Vi  tager  d ig  i
hånden  og  h jælper  d ig  he le  vejen  -  f ra  fø r s te  konsu l ta t ion  t i l

færd ig  løsn ing .

SKRÆDDERSYEDE  LØSNINGER  T I L  D IN  V IRKSOMHED
Vi  laver  s k rædder syede løsn inger  t i l  d in  v i r k somhed.  Hver

egenkont ro l  og  r i s i koana lyse  t i lpas ses  netop  d ine  p roces se r ,
behov og  udfo rd r inger .

VI  TAGER  D IG I  HÅNDEN
Du s tå r  i k ke  a lene  med fødevares i kke rhed .  Vi  gu ider  d ig

gennem he le  p roces sen  og  fo rk la re r  a l t  i  et  sp rog ,  du  fo r s tå r .
I ngen  tekn i s k  snak  -  bare  p rak t i s k  h jælp.

HJÆLP  HELE  VEJEN  IGENNE M
•  Pe r son l ig  gennemgang a f  d in  v i r k somhed •  Sk rædder syet
egenkont ro lp rogram og  r i s i koana lyse  •  Op lær ing  a f  d ig  og

d ine  medarbejdere  •  3  måneder s  suppor t  e f te r
imp lemente r ing  •  6  måneder s  garant i  på  ret te l se r  og

ændr inger

DIN  PERSONL IGE  KONSULENT
Du få r  en  fas t  konsu lent  gennem he le  fo r løbet .  Samme

kontak tper son  f ra  s ta r t  t i l  s l u t  -  i ngen  v ideresendte  opka ld
e l le r  s k i f tende konsu lente r .

ERFAR ING DER  V IRKER
Med over  600  t i l f redse  kunder  ved  v i  p ræci s ,  hvad der  s ka l  t i l

fo r  a t  få  s t y r  på  fødevares i kke rheden .
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FUNKTIONER  PDF EGENKONTROL 
ELEKTRONISK EGENKONTROL
UDEN
TEMPERATUROVERVÅGNING 

ELEKTRONISK
EGENKONTROLPROGRAM
MED
TEMPERATUROVERVÅGNING 

PRIS STRUKTUR 

Engangsbeløb oprettelse 
Varierer efter

virksomhedstype 
Lavere oprettelses gebyr Lavere oprettelses gebyr

Hardware investering  Nej  Nej  Ja 

Månedligt abonnement  Nej  Ja  Ja 

INDHOLD

Egenkontrol og risikoanalyse  ✅  ✅  ✅ 

Skræddersyet program  ✅  ✅  ✅ 

Manuel temperaturkontrol  ✅  ✅  ❌

EKSTRA FUNKTIONER 

Mobil adgang  ❌  ✅  ✅ 

Automatiske rapporter  ❌  ✅  ✅ 

Automatisk backup  ❌  ✅  ✅ 

Automatisk
temperaturkontrol  ❌  ❌  ✅ 

Temperaturovervågning  ❌  ❌  ✅ 



PDF  EGENKONTROL  -  TRADI T IONEL  LØSNING
HVAD ER  PDF  EGENKONTROL?

PDF  egenkont ro l  e r  en  pap i rbaseret  lø sn ing ,  hvor  a l le  p rocedurer ,  s kemaer  og  dokumentat ion  leveres
i  PDF - fo rmat .  Løsn ingen  e r  s k rædder syet  t i l  d in  v i r k somhed og  opf y lder  a l le  lovk rav  f ra
Fødevares ty re l sen .
Egner  s ig  per fek t  t i l  konto r v i r k somheder  og  mindre  deta i l v i r k somheder  uden  behand l ing  og  kø lek rav,
lager v i r k somheder  uden  behand l ing  og  håndter ing ,  samt  v i r k somheder  med 1 -3  ansatte  der
fo ret rækker  s imp le  sy s temer  uden  løbende omkostn inger .

HVAD INDEHOLDER  LØSNINGEN?
Egenkont ro lp rogram:
•  Komplet  egenkont ro lmanua l  t i lpas set  d in  v i r k somheds t ype  
•  R i s i koana lyse  a f  a l le  p roces se r  i  v i r k somheden 
•  Deta l je rede  p rocedure r  fo r  fødevarehåndte r ing  
•  Hyg iejneprocedure r  og  rengør ings in s t ruk t ioner
Dokumenta t ionsskemaer :
•  Temperatu rkont ro l s kemaer  t i l  kø l  og  f r y s  
•  Varemodtage l seskont ro l  og  kva l i tet s s kemaer  
•  P roduk t ions -  og  t i lbe redn ings skemaer  
•  Rengør ing  og  hyg iejnedokumentat ion  
•  Medarbejderuddanne l se  og  in s t ruk t ioner
Suppor t  og  imp lemente r ing :
•  Pe r son l ig  gennemgang a f  a l le  p rocedure r  
•  Op lær ing  a f  medarbejdere  i  s y s temet  

•  3  måneders  g ra t i s  te le fon i sk  suppor t  
•  6  måneders  garan t i  på  re t te l se r  og  ændr inger

SÅDAN FUNGERER  DE T :
Konsu l ta t ion :  Vi  ana lyse re r  d in  v i rksomhed og  iden t i f i ce re r  a l le  k rav
Udv ik l ing :  Sk ræddersye t  p rogram udv ik les  t i l  d ine  spec i f i kke  behov
I mplemente r ing :  Pe rson l ig  gennemgang og  medarbe jderop lær ing
Dr i f t :  Du  p r in te r  skemaer  og  ud fy lder  manue l t  dag l ig t
Suppor t :  3  måneders  h jælp  t i l  spørgsmål  og  jus te r inger

FORDELE  VED  PDF  LØSNING:
✅  Fas t  p r i s  -  i ngen  løbende abonnementsomkos tn inger  
✅  S impe l t  sys tem -  ingen  tekno log i  a t  lære  
✅  F leks ibe l t  -  kan  t i lpasses  og  ændres  e f te r  behov  
✅  På l ide l ig  dokumenta t ion  -  op fy lder  a l le  lovk rav  
✅  Pe rson l ig  suppor t  -  dansk  ve j ledn ing  når  du  har  b rug  fo r  de t

PDF-EGENKONTROL

www.foodconsultnordic.dk



ELEKTRONISK EGENKONTROLPROGRAM
HVAD ER ELEKTRONISK EGENKONTROL?

Elektronisk egenkontrol er en digital løsning, hvor alle procedurer, dokumentation og registreringer håndteres via computer og
smartphone. Systemet automatiserer dine daglige opgaver og sikrer, at du aldrig glemmer vigtige målinger eller
dokumentation.
Perfekt til alle virksomhedstyper der ønsker at spare tid, reducere fejl og få professionel digital dokumentation.

HVAD INDEHOLDER LØSNINGEN?
Skræddersyet egenkontrolprogram:
• Komplet digital egenkontrolmanual tilpasset din virksomhed • Risikoanalyse af alle processer og arbejdsgange • Digitale
procedurer for fødevarehåndtering og hygiejne • Automatiske påmindelser om daglige opgaver

Digital platform og mobil app:
• Adgang via computer, tablet og smartphone • Automatiske rapporter klar til Fødevarestyrelsen • Automatisk backup af alle
data i skyen • Brugervenlig interface - ingen teknisk erfaring nødvendig

Support og implementering:
• Personlig opsætning og tilpasning til din virksomhed • Grundig oplæring af dig og dine medarbejdere • 3 måneders gratis
support efter implementering • 6 måneders garanti på rettelser og ændringer • Løbende teknisk support fra ThermIT
TO VERSIONER TILGÆNGELIGE:

UDEN TEMPERATUROVERVÅGNING:
• Manuel temperaturregistrering via app eller computer • Smart indstikstermometer til varemodtagelse og tilberedning • Digital
dokumentation erstatter papirskemaer • Dagligt tidsforbrug: 15-20 minutter

MED TEMPERATUROVERVÅGNING:
• Automatisk temperaturmåling døgnet rundt • Trådløse sensorer til køl og frys • Øjeblikkelige alarmer ved temperaturafvigelser
• WiFi gateway med lang rækkevidde • Dagligt tidsforbrug: 5-10 minutter

FORDELE VED ELEKTRONISK LØSNING:
✅ Massiv tidsbesparelse - fra 60 til 10-20 minutter dagligt ✅ Ingen glemte målinger - automatiske påmindelser ✅ Professionel
dokumentation - imponér Fødevarestyrelsen ✅ Arbejd overalt - adgang via smartphone ✅ Automatisk backup - aldrig tab af
data igen ✅ Løbende opdateringer - systemet forbedres konstant

www.foodconsultnordic.dk

ELEKTRONISK-
EGENKONTROL
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Hvorfor vælge elektronisk egenkontrol?
Vi tilbyder:
• Personlig implementering
• Grundig oplæring af personale
• Løbende support
• Tilpasning til jeres specifikke behov
• Simpelt og brugervenlig software
• Fuld service på både faglig viden & sparring
• Sikker styring af din egenkontrol.

📊 Tidsforbrug ved manuel egenkontrol (dagligt):
• Gennemgang af køler: 20 minutter
• Varemodtagelse: 10 minutter
• Produktionstemperatur: 10 minutter
• Nedkøling: 20 minutter
Total: ca. 60 minutter dagligt
💰 Årlig omkostning ved manuel egenkontrol:
• 1 time × 265 kr. × 220 arbejdsdage = 58.300 kr./år
• Månedlig omkostning: 4.858 kr.

;

✅ Fordele ved vores løsning:
• Automatiske temperaturmålinger døgnet rundt
• Direkte upload via smart indstikstermometer
• Realtids-alarmer ved afvigelser
• ALT dokumentation samlet ét sted
• Brugervenligt system - også for ikke-tekniske medarbejdere
• Dansk support og oplæring inkluderet
Forventet besparelse:
• Ca. 48.583 kr. årligt
• Eller omkring 4.049 kr. månedligt

Hvor meget kan man spare på at vælge elektronisk
egenkontrol med automatisk temperatur kontrol og
overvågning, lad os regne på det!

Med elektronisk egenkontrol
reduceres tidsforbruget til kun 5-10 minutter dagligt!


